NO IR

APERITIFS

- MENU

BOITES DUO

Mocktail : cocktail sans alcool
pétillant a la pomme, fraise et
vert.

12 €
citron

Mini boite apéro : fromages, saucisse 16 €
seche, cacahuétes ou pistaches, chips (2 pers.)

et légumes

Coffret foie gras : une demi bouteille
de Monbazillac, foie gras local de la 35 €
ferme de Cauffour (125g). Servi avec (2 pers.)

du pain tranché.

PLATS PREPARES

Parmentier de canard gras du Sud- 49,5 €

Quest (2 pers.)
Sauté d P d’A 33 ¢€
auté de porc aux Pruneaux en
P ¢ (2 pers.)
Blanquette de poisson a la truite 44 €
du Ciron (2 pers.)
Tian de légumes a la tomate de 17 €
Marmande (2 pers.)
. 15 €
Ratatouille “comme Maman”
(2 pers.)

ACCOMPAGNEMENTS

Boite Mixte : assortiment de

fromages, charcuteries, tartinables, 60 €
légumes et foie gras de canard entier (2 pers.)
(125 gr)

Boite Veggie : assortiment de

fromages, légumes, tartinables, fruits 50 €
frais et secs, et des moelleux au (2 pers.)
chocolat

Boite Junior : assortiment de
fromages, charcuteries, légumes,

18,5 €

fruits, mignardises salées et un
dessert

Boite Raclette : assortiment de

charcuteries et fromageries, fruits et 50 €
légumes, champignons, cornichons et (2 pers.)
oighons au vinaigre

Supplément enfant (boite raclette) 20 €

DESSERTS

Polenta BIO de la Ferme du
Chaudron

Riz long semi-complet BIO

Pomme de Terre du 47

4 €
(2 pers.)

4 €
(2 pers.)

4 €
(2 pers.)

Mini boite a fromage : ensemble de

fromages locaux de la Fromagerie 10 €
Baechler et de la Ferme du Chaudron (2 pers.)
(servie avec du pain)

Fruits du Verger : fruits locaux et de 8 €
saison (2 pers.)

Mini boite a Moelleux : fondants au 10 €
chocolat et fruits de saison (2 pers.)

A noter que nos produits sont frais &
locaux.

Les plats préparés sont confectionnés par
notre traiteur voisin immédiat du domaine.
Les Boites sont confectionnées sur place
par nos soins, le matin de votre séjour.

A noter que vos diners sont a commander,
au plus tard, la veille de votre séjour.

(les coleaux )

LODGES & EXPERIENCES



